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Печь конвекционная Inoxtrend SN-CA-304E

Описание
Конвекционная печь Inoxtrend SN-CA-304E предназначена для выпекания различных 
кондитерских и хлебобулочных изделий, замороженных или предварительно 
выдержанных в расстоечном шкафу заготовок из теста, приготовления простых блюд 
на предприятиях пищевой промышленности, общественного питания и торговли. 
Рабочая камера, вентиляторы, направляющие выполнены из нержавеющей стали, 
уплотнение двери - из силикона.

Особенности:
• Термостат камеры
• Дверь с двойным стеклом
•  Рабочая камера с закругленными углами
• Легкоснимаемое уплотнение двери
• Эргономичная ручка

Основные характеристики
Установка настольная
Подключение 220 В
Количество уровней 4
Расстояние между уровнями 70 мм
Тип и размер гастроемкостей и
противней GN 2/3
Управление механическое
Температурный режим 270 °С
Мощность 2.7 кВт
Ширина 585 мм
Глубина 655 мм
Высота 570 мм



Профессиональная печь SN-CA-304EW 
Inoxtrend

Описание
• Электрические духовки с аналоговым или цифровым управлением. 4 уровня с 

несколькими типами емкости: 460x340, 2/3 GN, 600x400, 1/1 GN + 600x400.
• Способы приготовления: • конвекция с вентиляцией • конвекция с увлажнением • 

конвекция с паром
• Прокладка: легкая прокладка из силиконовой резины для профессионального 

использования.
• Панели управления: выбор между аналоговым и цифровым управлением
• Вентиляторы: стальной вентилятор
• Дверь с двойным остеклением
• Гриль: доступен как в аналоговой, так и в цифровой версии.
• Все модели с регулировкой подачи пара (S) имеют рабочую камеру из 

нержавеющей стали AISI 304.
• Цифровая панель управления с 99 программами, четырьмя фазами и прямой 

регулировкой подачи пара в 6 положениях.
• Все модели с регулятором подачи пара (S) оснащены моторизованным 

вентилятором с функцией автоматического реверса.
• Комбинированный режим с регулировкой подачи пара 3.2
• Наклонная открытая дверца с легко моющимся стеклом и эргономичной дверной 

ручкой

Технические параметры
• Емкость: 04 х 2/3 ГН
• Панель управления: аналогичный
• Мощность (кВт): 3.2
• Напряжение: 230 В 1Н 50/60 Гц
• Режим приготовления: Конвекция с вентиляцией
• Размеры (ДхШхВ): 58 х 65 х 57 см
• Вес (кг): 41



Печь конвекционная Inoxtrend SN-CA-404EW 
02 RH

Описание
Конвекционная печь Inoxtrend SN-CA-404EW 02 RH предназначена для выпекания 
различных кондитерских и хлебобулочных изделий, замороженных или 
предварительно выдержанных в расстоечном шкафу заготовок из теста, 
приготовления простых блюд на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания и торговли. Рабочая камера выполнена из нержавеющей 
стали, вентиляторы - из нержавеющей стали.

Особенности:
• Термостат камеры
• Дверь с двойным стеклом
•  Рабочая камера с закругленными углами
• Легкоснимаемое уплотнение двери из силикона
• Эргономичная ручка

Основные характеристики
Установка настольная
Подключение 220 В
Количество уровней 4
Расстояние между уровнями 70 мм

Управление механическое
Температурный режим 270 °С
Мощность 3.2 кВт
Ширина 587 мм
Глубина 610 мм
Высота 570 мм



Печь конвекционная Inoxtrend SN-CA-404E26 
02 RH

Описание
онвекционная печь Inoxtrend SN-CA-404E26 02 RH предназначена для выпекания 
различных кондитерских и хлебобулочных изделий, замороженных или 
предварительно выдержанных в расстоечном шкафу заготовок из теста, 
приготовления простых блюд на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания и торговли. Рабочая камера выполнена из нержавеющей 
стали, вентиляторы - из нержавеющей стали.

Особенности:
• Термостат камеры
• Дверь с двойным стеклом
•  Рабочая камера с закругленными углами
• Легкоснимаемое уплотнение двери из силикона
• Эргономичная ручка

Основные характеристики
Установка настольная
Подключение 220 В
Количество уровней 4
Расстояние между уровнями 70 мм

Управление механическое
Температурный режим 270 °С
Мощность 2.4 кВт
Ширина 587 мм
Глубина 610 мм
Высота 570 мм



Печь конвекционная Inoxtrend SN-CA-404E 
02 RH

Описание
Конвекционная печь Inoxtrend SN-CA-404E 02 RH предназначена для выпекания 
различных кондитерских и хлебобулочных изделий, замороженных или 
предварительно выдержанных в расстоечном шкафу заготовок из теста, 
приготовления простых блюд на предприятиях пищевой промышленности, 
общественного питания и торговли. Рабочая камера выполнена из нержавеющей 
стали, вентиляторы - из нержавеющей стали..

Особенности:
• Термостат камеры
• Дверь с двойным стеклом
•  Рабочая камера с закругленными углами
• Легкоснимаемое уплотнение двери из силикона
• Эргономичная ручка

Основные характеристики
Установка настольная
Подключение 220 В
Количество уровней 4
Расстояние между уровнями 70 мм

Управление механическое
Температурный режим 270 °С
Мощность 2.7 кВт
Ширина 587 мм
Глубина 610 мм
Высота 570 мм
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